
 

 

 

 

 

 

BRASSERIE SALON LE 1799 

 

Bienvenue à L’Hôtel le Cantou 354 et sa Brasserie Salon le 1799. 

Nous sommes heureux de vous servir face au panorama de la vallée de la Dordogne. Ayant à cœur de 

satisfaire vos papilles et de vous faire passer un agréable moment en notre compagnie, nous œuvrons 

7/7 toute l’année. 

Cette saison 2022 est particulière pour tous, notamment pour notre profession en manque de 

personnel. Aussi, nous tenons à mettre en avant notre équipe – Gwendoline, Apolline, Ludivine, Sylvie, 

Louisa, Valérie, Romain, Louis, Gaétan, Laszlo & Vincent. Elle est composée de professionnels et 

d’apprentis ayant travaillé cet été avec l’aide de saisonniers repartis sur les bancs de la Fac.  

Aussi, ni machine, ni robot, nous vous remercions par avance de votre indulgence, compréhension et 

bienveillance pour ceux qui font des choses avec leurs 10 doigts pour le plaisir de vous faire plaisir. Si 

vous passez un bon moment merci pour votre contribution sur Google Avis     . 

 

Ouverture de la brasserie tous les jours de 07h00 à 23h00  

Fermeture hebdomadaire mercredi et jeudi. 

 

 

Nous avons également le plaisir de vous recevoir au restaurant gastronomique Le 354 qui lui est 

ouvert tous les soirs du vendredi au mardi ainsi que les midis du samedi et dimanche avec 

réservation obligatoire 

 

  



  
 

Prix net, Service compris 
 

*Tout individu ne respectant pas cette condition de vente devra quitter l’emplacement commercial ; Tout plat partagé est autorisé pour les 
enfants de moins de 12 ans cela entrainera la facturation d’un forfait couvert d’un montant de 4 € TTC par enfant supplémentaire. 
** Nous autorisons les consommations de produit personnel alimentaire solide et/ou liquide dans l’enceinte de l’établissement pour les 
enfants de moins de 2 ans.   

 

SERVICE 12H00-14H00 – fermeture hebdomadaire SAMEDI ET DIMANCHE 
 
 

Nos entrées   
Assiette de charcuterie d’ici 7  € 
Velouté du moment 6  € 
Bouillon de bœuf cuit 8h, légume de saison croquant 7  € 
   

Nos plats    

Omelette jambon & emmental, salade verte 14 € 
Pâte sauce bolognaise maison  15 € 
Faux-filet VBF – 180g , sauce échalote, frite, haricot vert 21 € 
Filet de sandre, riz pilaf, sauce à l’oseille 17 € 
Carpaccio de bœuf Charolais VBF, raifort, parmesan, pignons de pin, salade verte 15 € 
Parmentier de canard aux noisettes, salade verte 17 € 
Poule au Pot et sa farce, sauce suprême 18  € 
Cassoulet Maison, haricot Tarbais label rouge, couenne, échines de porc, canard confit 20 € 
   

MENU COCOON 
21 € 

LE VELOUTE DU MOMENT 
Et 

LE PARMENTIER DE CANARD AUX NOISETTES 
Et 

1 VERRE DE VIN ROUGE OU ½ EAU MINERALE 

 
   
   

Planches à Partager 19 € 

Bol de frites Maison 6 € 

Bol de salade verte assaisonnée 5 € 

Assiette de 3 Fromages  5 € 

 

SERVICE 12H00 - 18H00 

Nos desserts   

Le traditionnel soufflé glacé aux Kirch et fruit confit 7 € 
Le mythique Banoffee 7 € 
La mousse aux chocolat noir 7 € 
   
   
   

FAUTE DE BON SENS NOUS RAPPELONS QUE : 
1 PLAT MINIMUM PAR PERSONNE EST OBLIGATOIRE A COMPTER DE 12 ANS* 

LES CONSOMMATIONS DE PRODUIT PERSONNEL ALIMENTAIRE SOLIDE ET/OU LIQUIDE SONT FORMELLEMENT 

INTERDITES DANS L’ENCEINTE DE L’ETABLISSEMENT** 



  
 

Prix net, Service compris 
 

*Tout individu ne respectant pas cette condition de vente devra quitter l’emplacement commercial ; Tout plat partagé est autorisé pour les 
enfants de moins de 12 ans cela entrainera la facturation d’un forfait couvert d’un montant de 4 € TTC par enfant supplémentaire. 
** Nous autorisons les consommations de produit personnel alimentaire solide et/ou liquide dans l’enceinte de l’établissement pour les 
enfants de moins de 2 ans.   

 

 
   

Nos Boissons 
 

SERVICE 07H00 - 23H00 
 

BOISSONS CHAUDES SOFT 

Expresso 2.00 € Jus de Rêve Biologique 3.40 € 
Café Allongé 2.50 € Orange, Abricot, Tomate, Ananas, 

ACE, Pomme, Pomme/Poire 
  

Double Expresso 3.50 € Citron Pressé 4.00 € 
Crème 2.80 € Coca Cola / Coca Cola Zero 3.50 € 
Grand Crème 4.00 € Orangina 3.50 € 
Café au Lait 3.50 € Ice Tea Maison 3.50 € 
Cappuccino 4.00 € Schwepps Tonic, Agrume ou Cassis 3.50 € 
Chocolat Chaud 4.50 € Perrier 33cl 3.50 € 
Thé ou Infusion Dammann 3.50 € Perrier Sirop 33cl 4.00 € 
Café Frappé, sirop d’orgeat 4.50 € Limonade 2.80 € 
   Diabolo 3.30 € 
   Sirop à l’eau  2.50 € 
BIERES APERITIFS 

Ratz Artisanale Pression 25cl 3.00 € Ratafia 4.50 € 

Ratz Artisanale Pression 50cl 5.80 € Vin de Noix 4.50  € 
Monaco, Tango, ½ pêche 25cl 3.50 € Kir au vin blanc 4.00 € 
Ratz Artisanale Blanche 33cl 5.00 € Martini blanc ou rouge 3.50 € 
Ratz Artisanale Ambré 33cl 5.00 € Cocktail de la Reine 9.50 € 
Westmalle Double Brune 5.50 € Coupe de Champagne Brut 11.00 € 
Westmalle Tripel Blonde 6.50 € Whisky Japonais Togoshi 9.00 € 
VIN ROUGE 75CL VIN BLANC 75CL   

Côteaux de Glanes, Tradition 
2020 

18 € Côteaux de Fontcaude, Fontaine 
Marcousse, 2020 

26 € 

Côteaux du Quercy, Le Manifeste, 
Bon Temps, 2019 

26 € Côteaux du Quercy, Les Nouveaux 
chemins, 2021  

26 € 

Minervois, Domaine du Somail, 
Cuvée Laly 

24 € Minervois, Domaine du Somail, 
Cuvée Zya 

24 € 

Samur Champigny, Vignoble 
Daheuiller, 2021 

32 € Pacherinc du Vic Bilh, Jardin 
Philosophique, 2017 

39 € 

VIN ROSE 75CL VIN AU VERRE 12CL   

Côteaux de Glanes, Gourmandise 
2020 

19 € Côteaux de Glanes, rouge, blanc ou 
rosé 

4 € 

Camarguais, Grain de Sable, 2021 17 € Vin du mois rouge, blanc ou rosé 5 € 
      
Côteaux Varois, La Rose des 
Vents, 2021 

29 €    

 


