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Très chers,  

que ce jour de fêtes soit 

l’occasion pour votre entourage 

de se réunir et de se dire 

l’essentiel de l’existence : 

l’amour de l’autre.  

Bonne fête de Pâques ! 

 

Bon appétit 

Un instant de moins pour l’oubli. 

Un instant de plus entre-nous. 

 

Bon appétit 

ETABLISSEMENT OUVERT A L’ANNEE 
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LE SNACKING LIBRE  
DE LA TABLE 354   

 
 

Assiette de foie gras de canard maison 

et confit de fruits mûrs  
17 € 

 

Velouté du moment 9 € 
 

Tartare de Bœuf race Aubrac  
frite et salade  

23 € 

 

Plat du jour 17 € 
 

Spaghetti Bolognaise aux 2 viandes 
Portion adaptée pour les personnes de moins de 
16 ans 

16 € 

 

Traditionnelle omelette à la Truffe 
noire du Périgord et salade verte 

24 € 

 

Rocamadour de la ferme Estip  
salade verte  

6 € 

 

Cake au noix maison, crème anglaise 6.20 € 
 

Pain perdu et glace vanille 7 € 
 

Crème glacée artisanale sur bâton 
Maison Manouvrier 

6.20 € 

 

MENU DE LA MANOLE 
36 € 

 
 
 
 

 

VLA LE PRINTEMPS 
Ballotine de truite arc-en-ciel et sauce noisette 

 

--- &---- 
 

TRADITION A LA FRANÇAISE  
Gigot d’Agneau confit 62°C à cœur, garniture 

printanière  
 

--- &---- 

 

FROMAGE 
Rocamadour frais, Brillat-savarin et Cheddar fumé 

 

ou 
 

DOUCEUR  
Tarte tatin tiédit et crème vanillée 

 
 

LE DEJEUNER DU PASSANT 
21.90 € EN 2 PLATS 
25.90 € EN 3 PLATS 

 
Velouté de potimarron et croutons aux romarins 

 

--- &---- 

 

Parmentier de canard et salade verte 
 

--- &---- 
 

Rocamadour ou verrine citronnée 
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MENU DES GOURMANDS 
 

 18 €-- jusqu’à 14 ans 
1 sirop au choix, 1 pâte bolognaise maison et  

1 petit gâteau ou 1 boule glace artisanale 

 
 
 
 
 
 
 

LES COMPLICES DE LA TABLE 354 

 
Canard La Quercynoise – Gramat (46) 
Poisson  Mericq – Brive (19) 
Agneau Bousquet Viande – Luc la Primaube (12) 
Bœuf  Bousquet Viande – Luc la Primaube (12) 
Fromage GAEC Estip – Autoire (46) 
Fromage  Ô Comptoir des Saveurs – Gramat (46) 
Miel Rucher Pêle-Miel – Autoire (46) 
Noix GAEC Ferme de Raillette – Alvignac (46) 
Olive Moulin de l’Oulibo – Bize-Minervois (11) 
Chocolat Maison Valrhona – Romans-sur-Isère (26) 
Fruits & 
Légumes 

Quercy Primeur – Capdenac-Gare (12) 

Truffes Quercy Primeur – Capdenac-Gare (12) 
Crèmerie LVA Distribution – Rignac (46)  
Pain Au Saint-Honoré – Bretenoux (46) 
Sel Salins de Gruissan – Gruissan (11) 
Café  Brûlerie Corrézienne Bogota (19) 


